
スカイラインコース　詳細
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￥4,800

￥5,800

￥7,500

新ジャガイモと新玉ねぎのクリームスープ 大きなクルトンとオリーブの香り

伊勢湾で採れたハマグリのベニエと真鯛のナージュ仕立て

三河赤鶏のガランティーヌ、ジェノベーゼとオリーブのソース

バニラアイスクリーム　ブリックチョコレート添え
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新ジャガイモと新玉ねぎのクリームスープ 大きなクルトンとオリーブの香り

伊勢湾で採れたハマグリのベニエと真鯛のナージュ仕立て

知多牛フィレ肉のポワレと季節野菜のオリーブ蒸し　
ソースペリグリール
【+1,000円でフォアグラの付いたロッシーニ風に変更できます。】

バニラアイスクリーム　ブリックチョコレート添え

①オマール海老のソテー、エシレバターのハーブポテトと共に
②愛知 あいポークLボーンハーブグリル 香草パン粉焼き
③アンガスステーキ 

バニラアイスクリーム　ブリックチョコレート添え

メ イ ン は ① ～ ③ か ら お 選 び い た だ け ま す 。


