
配布No 1 2 3

グリル野菜のシェフサラダ　S（ドレッシング別）
Grilled Vegetable Chef Salad S（without Dressing）

無

グリル野菜のシェフサラダ　L （ドレッシング別）
Grilled Vegetable Chef Salad L（without Dressing）

無

彩野菜とシーフードのスモーブローサラダ（シュリンプ＆サーモン）
Smoked Salad of Colorful Vegetables and Seafood Shrimp & Smoked Salmon

えび、小麦、卵、乳、さけ、大豆 ● ● ● ● ● ●

彩野菜とグリルチキンのスモーブローサラダ
Smobro Salad with Colorful Vegetables and Grilled Chicken

小麦、卵、乳、大豆、鶏肉 ● ● ● ● ●

スモークサーモンとジェノバ風シーフードマリネの盛り合わせ　ハーブサラダを添えて
Assorted Smoked Salmon and Genovese-Style Marinated Seafood with Herb Salad

えび、いか、さけ ● ● ●

ノワゼットドレッシング
Noisette Dressing

無

シーザーサラダドレッシング
Caesar Dressing

卵、乳、大豆 ● ● ●

コーンスープ
Corn Soup

乳、大豆 ● ●

ジャガイモの冷製スープ　スイートコーンのムースを浮かべて
Chilled Potato Soup with Sweet Corn Mousse

小麦、卵、乳、大豆、鶏肉、豚肉、ゼラチン ● ● ● ● ● ● ●

サ
ン

ド
ウ

ィ
ッ

チ

ハムとチーズのサンドウィッチ
Ham & Cheese Sandwich

小麦、卵、乳、大豆、豚肉 ● ● ● ● ●

パ
ス

タ 三河赤鶏と夏野菜のトマトソースリングイネ　バジルの香り
Linguine with Mikawa Akadori Chicken and Summer Vegetables in a Tomato Sauce with a
Hint of Basil

小麦、鶏肉 ● ●

知多牛フィレ肉ポワレと季節野菜のオリーブ蒸し、ソースペリグリール
Fillet Chita Beef poelee and Seasonal Vegetables steamed in Olive Oil Sauce Perigueux

小麦、乳、牛肉、大豆、鶏肉 ● ● ● ● ●

オーストラリア産サーロインステーキ
Australian Sirloin Steak

小麦、乳、牛肉、大豆、鶏肉 ● ● ● ● ●

三河赤鶏のガランティーヌ　ジェノベーゼとオリーブのソース
Mikawa Red Chicken Galantine,Genovese and Olive Sauce

小麦、卵、乳、大豆、鶏肉、豚肉 ● ● ● ● ● ●

豚ロースのコンフィ夏野菜と柚子胡椒風味のバルサミコ
Pork Loin Confit with Summer Vegetables and Yuzu Kosho-Flavored Balsamic Glaze

豚肉 ●

オマール海老のソテーエシレバターのハーブポテトとともに
Sauteed Lobster with Herb Potetoes in Esile Butter

えび、乳、大豆 ● ● ●

スズキのヴィエノワーズ　枝豆のリゾット
Japanese Sea Bass Viennoise with Edamame Risotto

小麦、乳、牛肉、大豆、鶏肉 ● ● ● ● ●

ア
ン

ト
レ パン

Bread
小麦、乳 ● ●

ミニブリックバーガー
Mini Brick Burgers

小麦、卵、乳、牛肉、大豆、鶏肉、豚肉、ゼラチン ● ● ● ● ● ● ● ●

ボロネーゼパスタ
Pasta Bolognese

小麦、卵、乳、牛肉、大豆、鶏肉、豚肉、りんご、ゼラチン ● ● ● ● ● ● ● ● ●

キッズデザート
Kids Dessert

小麦、卵、乳、アーモンド、大豆、バナナ、ゼラチン ● ● ● ● ● ● ●

アイスクリームサンデー オブザベーションタワー風
Observation Tower Ice Cream Sundae

小麦、卵、乳、大豆、バナナ ● ● ● ● ●

バニラアイスクリーム　ブリックチョコレート添え
Vanilla Ice Cream with Brick Chocolate

小麦、卵、乳、大豆 ● ● ● ●

カリカリに焼いた紅茶風味のクリームブリュレ、バニラアイスをのせて
Tea Flavored Cream Brulee Toppedwith Vanilla Ice Cream

卵、乳、大豆 ● ● ●

季節フルーツのマチェドニアゼリー　自家製リコッタチーズと赤ワインのソース
Seasonal Fruit Salad Jello with House-made Ricotta Cheese and a Red Wine Sauce

乳、オレンジ、豚肉、ゼラチン ● ● ● ●

食物アレルギーリスト すべてのメニューは同一キッチン内で共通の調理器具を使用して調理されています。
ご不明点などがございましたらスタッフにお問い合わせください。

All menu items are prepared in the same kitchen using common utensils.
Please ask our staff if you have any questions.
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